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Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сорта Ркацители, вы-
ращенного на виноградниках села 
Моллаисахлы региона Исмаиллы 
Азербайджана.

Вино светло-соломенного цвета с 
тонким ароматом цитрусовых фрук-
тов и мягким  сбалансированным 
вкусом.

Прекрасный аперитив, также соче-
тается со свежими овощами и сала-
тами, сырами, белым мясом, море-
продуктами и рыбой. Рекомендуется 
подавать к столу при температуре 
10-12ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сортов Ркацители и Шар-
доне, выращенных на виноград-
никах села Моллаисахлы региона 
Исмаиллы Азербайджана.

Вино светло-соломенного цвета 
с богатым цветочным ароматом с 
нотами акации и фиалки и мягким 
округлым вкусом.

Прекрасный аперитив, также со-
четается со свежими овощами и 
салатами, сырами, куриным мясом, 
морепродуктами и рыбой. Темпера-
тура подачи 9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено 
из винограда сорта Шардоне, вы-
ращенного на виноградниках села 
Моллаисахлы региона Исмаиллы 
Азербайджана.

Обладает светло-соломенным цве-
том с тонким ароматом тропических 
фруктов и гармоничным вкусом.

Прекрасный аперитив, отлично под-
ходит к салатам, блюдам из курицы, 
морепродуктам и рыбе. Рекомендуе-
мая температура подачи 9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено 
из винограда сорта Мцване, вы-
ращенного на виноградниках села 
Моллаисахлы региона Исмаиллы 
Азербайджана.

Вино светло-соломенного цвета 
с нежным цветочным ароматом и 
мягким сбалансированным вкусом с 
освежающей кислотностью.

Прекрасный аперитив, также соче-
тается со свежими овощами и сала-
тами, сырами, белым мясом, море-
продуктами и рыбой. Рекомендуется 
подавать к столу при температуре 
10-12ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Мадраса, вы-
ращенного на виноградниках села 
Ивановка региона Исмаиллы Азер-
байджана.

Вино темно-рубинового цвета с 
пикантным ароматом с нотами сли-
вок и специй и тонким бархатистым 
вкусом.

Прекрасно сочетается с мясом те-
лятины и баранины. Также подходит 
к свежевыпеченному хлебу, дичи 
и сырным ассорти. Рекомендуется 
подавать к столу при температуре 
16-18ĥC.

27252

22376

2303027375

27254

белое сухое              0,75

белое сухое              0,75

белое сухое              0,75белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

Мцване. Гюлистан
Мцване. Гюлистан

Мадраса. Гюлистан
Мадраса. Гюлистан

Ркацители. Гюлистан
Ркацители. Гюлистан

Ркацители-Шардоне. Гюлистан
Ркацители-Шардоне. Гюлистан

Шардоне. Гюлистан
Шардоне. Гюлистан

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Саперави, вы-
ращенного на виноградниках села 
Моллаисахлы региона Исмаиллы 
Азербайджана.

Вино рубиново-красного цвета с 
приятным фруктовым ароматом с 
нотами ежевики и черники и полным 
бархатистым вкусом.

Прекрасно сочетается с мясом те-
лятины и баранины. Также подходит 
к свежевыпеченному хлебу, дичи 
и сырным ассорти. Рекомендуется 
подавать к столу при температуре 
16-18ĥC.

27255
красное сухое           0,75

Саперави. Гюлистан
Саперави. Гюлистан
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Вино географического наименова-
ния сухое красное, изготовлено из 
винограда сорта Каберне Совиньон, 
выращенного на виноградниках 
села Ивановка региона Исмаиллы 
Азербайджана.

Вино темно-рубинового цвета с 
ярким ароматом черных ягод, бар-
хатистыми танинами и сбалансиро-
ванным полным вкусом.

Прекрасно сочетается с мясом те-
лятины и баранины. Также подходит 
к свежевыпеченному хлебу,  дичи 
и сырным ассорти.  Рекомендуется 
подавать к столу при температуре 
16-18ĥC.

Вино географического наимено-
вания полусладкое красное, из-
готовлено из винограда сортов 
Мадраса и Саперави, выращенных 
в Алазанской долине региона Самух 
Азербайджана.

Вино фиолетово-красного цвета 
с насыщенным ароматом спелых 
фруктов с нотами чернослива и пол-
ным вкусом с приятной сладостью.

Рекомендуется подавать к мясным 
салатам, сырам, десертам. Темпера-
тура подачи 16-18ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое красное, изготов-
лено из винограда сорта Саперави, 
выращенного в Алазанской долине 
региона Самух Азербайджана.

Вино насыщенного фиолетового 
цвета с мягким ароматом спелых 
фруктов с нотами чернослива и пол-
ным вкусом с приятной сладостью.

Рекомендуется подавать к мясным 
салатам, сырам, десертам. Темпера-
тура подачи 16-18ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое белое, изготовле-
но из винограда сорта Ркацители, 
выращенного в Алазанской долине 
региона Самух Азербайджана.

Вино светло-соломенного цвета 
с нежным ароматом тропических 
фруктов и мягким сбалансирован-
ным вкусом.

Прекрасно сочетается с легкими 
десертами и сырами. Рекомендуется 
подавать к столу при температуре 
10-12ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое красное, изготов-
лено из винограда сортов Мадраса 
и Мерло,выращенных в Алазанской 
долине региона Самух Азербайд-
жана

Вино темно-рубинового цвета с на-
сыщенным ароматом спелых фрук-
тов с нотами чернослива и миндаля 
и мягким вкусом с приятной сладо-
стью.

Рекомендуется подавать к мясным 
салатам, сырам, десертам. Темпера-
тура подачи 16-18ĥC.

27376

27260

2725927258

22378

красное сухое           0,75

красное полусладкое  0,75

красное полусладкое  0,75белое полусладкое     0,75

красное полусладкое  0,75

Ркацители. Полусладкое Белое. 
Алазанская Долина. Гюлистан

Мадраса-Мерло. Полусладкое. 
Алазанская долина. Гюлистан

Каберне Совиньон. Гюлистан
Каберне Совиньон. Гюлистан

Мадраса-Саперави. Полусладкое 
Красное. Алазанская Долина. Гюлистан

Саперави. Полусладкое Красное. 
Алазанская Долина. Гюлистан

Вино географического наименова-
ния  полусухое красное, изготовле-
но из винограда сортов Саперави и 
Каберне  Совиньон, выращенных в 
Алазанской долине региона Самух 
Азербайджана.

Вино фиолетово-красного цвета со 
слаженным фруктовым ароматом с 
нотами вишни и черной смородины 
и элегантным бархатистым вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи   
14-16ĥC.

27257
красное полусухое     0,75

Саперави-Каберне Совиньон. Природно-
Полусухое. Алазанская Долина. Гюлистан
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Вино географического наимено-
вания сухое красное, произведено 
из винограда сорта Саперави, вы-
ращенного на лучших участках в 
Ивановке, Исмаиллинский район, 
Азербайджан. Выдержано в дубовой 
бочке 9-12 месяцев.

Обладает рубиново-красным цве-
том, сложным ароматом с нотам 
вишни, ежевика, пряностей и пол-
ным бархатистым вкусом.

Прекрасно сочетается с мясом те-
лятины и баранины. Также подходит 
к свежевыпеченному хлебу, дичи и 
различным сырам. Рекомендуется 
подавать при температуре 16-18ĥC.

23026
красное сухое           0,75

Саперави Резерв. Гюлистан
Саперави Резерв. Гюлистан

Вино географического наимено-
вания сухое красное, произведено 
из винограда сортов Саперави и 
Мадраса, выращенного на лучших 
участках в Ивановке, Исмаиллинский 
район, Азербайджан. Выдержано в 
дубовой бочке 9-12 месяцев.

Обладает рубиново-красным цве-
том, сложным ароматом с тонами 
черных ягод и горького шоколада, 
полным бархатистым вкусом.

Прекрасно сочетается с мясом те-
лятины и баранины. Также подходит 
к свежевыпеченному хлебу, дичи и 
различным сырам. Рекомендуется 
подавать при температуре 16-18ĥC.

23023
красное сухое           0,75

Мадраса-Саперави Резерв. Гюлистан
Мадраса-Саперави Резерв. Гюлистан
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Вино столовое белое полусладкое, 
произведено из винограда, выра-
щенного в Азербайджане.

Вино светло-соломенного цвета, 
с нежным цветочно-фруктовым 
ароматом, во вкусе преобладают 
оттенки тропических фруктов. Вино 
легкое, хорошо сбалансированное, 
с приятным послевкусием.

Замечательно подойдет к лососю 
на гриле, белому мясу и овощным 
блюдам. Рекомендуется подавать 
при температуре 10-12ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое красное, изготов-
лено из винограда сорта Мадраса,  
выращенного на виноградниках 
села Гаджигатамлы региона Исма-
иллы Азербайджана, у южных скло-
нов гор Большого Кавказа.

Вино насыщенного темно-рубино-
вого цвета, обладает ярким аро-
матом спелых ягод и пряностей, и 
приятной сладостью во вкусе.

Идеально сочетается с десертами 
и блюдами восточной кухни. Реко-
мендуется подавать при температуре    
12-14ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое красное, изготов-
лено из винограда сорта Саперави,  
выращенного на виноградниках 
села Гаджигатамлы региона Исма-
иллы Азербайджана, у южных скло-
нов гор Большого Кавказа.

Вино насыщенного темно-рубино-
вого цвета, обладает ярким арома-
том спелых ягод и приятной сладо-
стью во вкусе.

Идеально сочетается с десертами 
и блюдами восточной кухни. Реко-
мендуется подавать при температуре   
12-14ĥC.

Вино столовое полусладкое крас-
ное, произведено из винограда, вы-
ращенного в Азербайджане.

Вино насыщенного темно-руби-
нового цвета, обладает нежным 
ароматом спелых ягод и приятной 
сладостью во вкусе.

Идеально сочетается с десертами 
и блюдами восточной кухни. Реко-
мендуется подавать при температуре  
12-14ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое изготовлено 
из винограда сорта Мцване, вы-
ращенного на виноградниках села 
Гаджигатамлы региона Исмаиллы 
Азербайджана, у южных склонов 
гор Большого Кавказа.

Вино светло-соломенного цвета, в 
аромате преобладают цитрусовые 
и цветочные тона, гармоничное во 
вкусе с освежающей кислотностью.

Рекомендуется подавать к овощным 
салатам, холодным закускам, легким 
сырам, фруктам при температуре 
9-11ĥC.

27269

27428

2742727270

27441

белое полусладкое     0,75

красное полусладкое  0,75

красное полусладкое  0,75красное полусладкое  0,75

белое сухое              0,75

Mtsvane. Amirhan Sharab
Мцване. Амирхан Шараб

Pahlivan. White Semi-Sweet. Amirhan Sharab
Пехлеван. Белое Полусладкое. Амирхан Шараб

Pahlivan. Red Semi-Sweet. Amirhan Sharab
Пехлеван. Красное Полусладкое. Амирхан Шараб

Madrasa. Semi-Sweet. Amirhan Sharab
Мадраса. Полусладкое. Амирхан Шараб

Saperavi. Semi-Sweet. Amirhan Sharab
Саперави. Полусладкое. Амирхан Шараб

Вино географического наимено-
вания сухое белое, произведено 
из винограда сорта Шардоне, со-
бранного на лучших участках в 
Ивановке, Исмаиллинский район, 
Азербайджан.

Обладает светло-соломенным цве-
том, тонким аротматом с нотами тро-
пических фруктов и гармоничным 
вкусом.

Рекомендуется подавать к салатам, 
белому мясу и рыбе. Температура 
подачи 10-12ĥC.

23029
белое сухое              0,75

Chardonnay. Amirhan Sharab
Шардоне. Амирхан Шараб
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Вино географического наимено-
вания сухое белое изготовлено из 
винограда сортов Ркацители и Баян 
Шира, выращенных на виноград-
никах села Гаджигатамлы региона 
Исмаиллы Азербайджана, у южных 
склонов гор Большого Кавказа.

Обладает светло-соломенным цве-
том с золотистым блеском, свежее, 
легкое, с цитрусовыми тонами в 
аромате.

Рекомендуется подавать к овощным 
салатам, холодным закускам, легким 
сырам, фруктам. Температура по-
дачи 9-11ĥC.

Вино географического наименова-
ния сухое красное, изготовлено из 
винограда сорта Каберне Совиньон, 
выращенного на виноградниках 
села Гаджигатамлы региона Исма-
иллы Азербайджана, у южных скло-
нов гор Большого Кавказа.

Вино насыщенного рубинового 
цвета со слаженным фруктовым 
ароматом с нотами вишни и черной 
смородины и элегантным бархати-
стым вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
14-16ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Саперави вы-
ращенного на виноградниках села 
Гаджигатамлы региона Исмаиллы 
Азербайджана, у южных склонов 
гор Большого Кавказа.

Вино рубиново-красного цвета с 
приятным фруктовым ароматом  
с нотами вишни и ежевики и полным 
бархатистым вкусом.

Прекрасно сочетается с мясом теля-
тины и баранины, сырным ассорти. 
Рекомендуется подавать к столу при 
температуре 16-18ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Мадраса вы-
ращенного на виноградниках села 
Гаджигатамлы региона Исмаиллы 
Азербайджана, у южных склонов 
гор Большого Кавказа.

Обладает темно-рубиновым цветом, 
с ярко выраженным сортовым аро-
матом, приятной терпкостью и раз-
витым букетом.

Рекомендуется подавать к мясу и 
овощам на гриле. Температура по-
дачи 16-18ĥC.

Вино выдержанное географиче-
ского наименования сухое красное, 
произведено из винограда сорта 
Мадраса, выращенного на лучших 
участках в Ивановке, Исмаиллинский 
район, Азербайджан. Выдержано в 
дубе в течение 12 месяцев.

Вино темно-рубинового цвета, об-
ладает сложным ароматом с нотами 
пряных трав, чернослива и горького 
шоколода и гармоничным вкусом с 
шелковистыми танинами.

Прекрасно сочетается с мясом теля-
тины и баранины, сырным ассорти. 
Рекомендуется подавать к столу при 
температуре 16-18ĥC.

27442

27377

2726427263

23021

белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

красное сухое           0,75красное сухое           0,75

красное сухое           0,75

Madrasa. Amirhan Sharab
Мадраса. Амирхан Шараб

Madrasa Grand Reserve. Vezir Tanayi. Amirhan Sharab.
Мадраса Гранд Резерв. Лоза Визиря. Амирхан Шараб

Rkatsiteli-Bayan Shira. Amirhan Sharab
Ркацители-Баян Шира. Амирхан Шараб

Cabernet Sauvignon. Amirhan Sharab 
Каберне Совиньон. Амирхан Шараб

Saperavi. Amirhan Sharab
Саперави. Амирхан Шараб

Вино выдержанное географиче-
ского наименования сухое красное, 
произведено из винограда сорта 
Саперави, выращенного на лучших 
участках в Ивановке, Исмаиллинский 
район, Азербайджан. Выдержано в 
дубе в течение 12 месяцев.

Вино темно-рубинового цвета, об-
ладает сложным ароматом с тонами 
лесных ягод, пряностей и горького 
шоколода и гармоничным вкусом с 
шелковистыми танинами.

Прекрасно сочетается с мясом теля-
тины и баранины, сырным ассорти. 
Рекомендуется подавать к столу при 
температуре 16-18ĥC.

23025
красное сухое           0,75

Saperavi Grand Reserve. Vezir Tanayi. Amirhan Sharab.
Саперави Гранд Резерв. Лоза Визиря. Амирхан Шараб
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Вино географического наименова-
ния природно-полусухое красное, 
изготовлено из винограда сортов 
Саперави и Каберне Совиньон, вы-
ращенных на виноградниках села 
Гаджигатамли региона Исмаиллы 
Азербайджана, у южных склонов 
гор Большого Кавказа.

Вино насыщенного рубинового 
цвета со слаженным фруктовым 
ароматом с нотами вишни и черной 
смородины и элегантным бархати-
стым вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
14-16ĥC.

27266
красное полусухое     0,75

Saperavi-Cabernet Sauvignon. Natural Semi-dry. Amirhan Sharab
Саперави-Каберне Совиньон. Природно-Полусухое. Амирхан Шараб
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Вино географического наименова-
ния сухое белое, изготовлено из ви-
нограда сорта Мцване, выращенно-
го в Долине Арпачай Азербайджана.

Обладает светло-соломенным цве-
том, тонким ароматом с цветочными 
и фруктовыми нотами, приятным 
сбалансированным вкусом.

Прекрасный аперитив, хорошо со-
четается с легкими салатами, мо-
репродуктами, куриным мясом или 
рыбой. Рекомендуемая температура 
подачи 9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Мадраса, вы-
ращенного в Долине Арпачай Азер-
байджана.

Обладает рубиново-красным цве-
том, ярким ароматом с тонами чер-
ных ягод и специй, мягкими танина-
ми и сбалансированным вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
16-18ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сортов Ркацители и Баян 
Шира, выращенных в Долине Арпа-
чай Азербайджана.

Обладает бледно янтарным цве-
том с зелеными бликами, в нежном 
аромате преобладают цветочные и 
фруктовые ноты, вкус хорошо сба-
лансированный.

Прекрасный аперитив, хорошо со-
четается с легкими салатами, мо-
репродуктами, куриным мясом или 
рыбой. Рекомендуемая температура 
подачи 9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сорта Шардоне, выра-
щенного в Долине Арпачай Азер-
байджана.

Обладает соломенным цветом, в 
аромате преобладают белые цветы  
и цитрусовые ноты,  вкус приятный 
сбалансированный, долгое послев-
кусие.

Прекрасный аперитив, хорошо со-
четается с легкими салатами, мо-
репродуктами, куриным мясом или 
рыбой. Рекомендуемая температура 
подачи 9-11ĥC.

Вино географического наименова-
ния сухое красное, изготовлено из 
винограда сорта Саперави, выра-
щенного в Долине Арпачай Азер-
байджана.

Обладает насыщенным рубиновым 
цветом, ярким ароматом красных и 
черных ягод, округлыми танинами и 
сбалансированным вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
16-18ĥC.

27439

27365

2728127440

27366

белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

белое сухое              0,75белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

Saperavi. Arpachay Valley
Саперави. Долина Арпачай

Mtsvane. Arpachay Valley
Мцване. Долина Арпачай

Chardonnay. Arpachay Valley
Шардоне. Долина Арпачай

Madrasa. Arpachay Valley
Мадраса. Долина Арпачай

Rkatsiteli-Bayan Shira. Arpachay Valley
Ркацители-Баян Шира. Долина Арпачай

Вино географического наименова-
ния сухое красное, изготовлено из 
винограда сорта Каберне Совиньон, 
выращенного в Долине Арпачай 
Азербайджана.

Обладает рубино-красным цветом, 
ярким ароматом черных ягод и 
специй, приятным вкусом и длитель-
ным послевкусием.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
16-18ĥC.

27367
красное сухое           0,75

Cabernet Sauvignon. Arpachay Valley
Каберне Совиньон. Долина Арпачай
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Вино географического наименова-
ния полусладкое белое, изготовлено 
из винограда сорта Ркацители, вы-
ращенного в Долине Арпачай Азер-
байджана.

Обладает светло-золотистым цве-
том, нежным ароматом тропических 
фруктов, сбалансированным вкусом 
с приятной сладостью.

Прекрасно сочетается с легкими 
десертами и сырами. Рекомендуемая 
температура подачи 10-12ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое красное, изготов-
лено из винограда сортов Мадраса 
и Саперави, выращенных в Долине 
Арпачай Азербайджана.

Обладает рубиново-красным цве-
том, насыщенным ароматом лесных 
ягод, сбалансированным вкусом с 
приятной сладостью.

Прекрасно сочетается с легкими 
десертами и сырами. Рекомендуемая 
температура подачи 10-12ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое красное, изготов-
лено из винограда сортов Саперави 
и Каберне Совиньон, выращенных в 
Долине Арпачай Азербайджана.

Обладает  глубоким красным цве-
том, нежным ароматом лесных ягод, 
сбалансированным вкусом с прият-
ной сладостью.

Прекрасно сочетается с легкими 
десертами и сырами. Рекомендуемая 
температура подачи 10-12ĥC.

27364 2736927368
белое полусладкое     0,75 красное полусладкое  0,75красное полусладкое  0,75

Saperavi-Cabernet Sauvignon. Red Semi-Sweet. 
Arpachay Valley   Саперави-Каберне Совиньон.  

Красное Полусладкое. Долина Арпачай

Rkatsiteli. White Semi-Sweet. Arpachay Valley
Ркацители. Белое Полусладкое. Долина Арпачай

Madrasa-Saperavi. Red Semi-Sweet. 
Arpachay Valley   Мадраса-Саперави.  

Красное Полусладкое. Долина Арпачай
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Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сорта Шардоне, выра-
щенного в регионе Исмаиллы Азер-
байджана, являющимся Золотыми 
воротами Великого Шелкового пути.

Вино светло-соломенного цвета с 
золотистым блеском, в аромате спе-
лые тропические фрукты и белые 
цветы, сбалансированное во вкусе 
с продолжительным послевкусием.

Прекрасно подходит в качестве апе-
ритива, а также как сопровождение 
рыбных блюд, салатов, пасты. Ре-
комендуемая температура подачи 
9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Мадраса, вы-
ращенного  в районе села Ивановка 
региона  Исмаиллы Азербайджана, 
являющимся Золотыми воротами 
Великого Шелкового пути.   

Вино рубинового цвета, в аромате 
спелые черные ягоды и пряные тра-
вы, гармоничное, округлое во вкусе 
с мягкими танинами и длительным.

Подойдет к блюдам из красного 
мяса, в том числе мяса на гриле, 
жаркого из говядины или птицы, 
тушеной ягнятины, а также сырам. 
Температура подачи 16-18ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сортов Ркацители и Баян-
Шира, выращенных  в регионе Ис-
маиллы Азербайджана, являющимся 
Золотыми воротами Великого Шел-
кового пути.

Вино светло-соломенного цвета, в 
аромате преобладают цветочные и 
фруктовые ноты, сбалансированное 
во вкусе с приятным освежающим 
послевкусием.

Прекрасно подходит в качестве апе-
ритива, а также как сопровождение 
рыбных блюд, салатов, пасты. Ре-
комендуемая температура подачи 
9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сорта Мцване, выращен-
ного в регионе Исмаиллы Азер-
байджана, являющимся Золотыми 
воротами Великого Шелкового пути.

Вино светло-соломенного цвета, в 
аромате преобладают цветочные и 
цитрусовые ноты, сбалансированное 
во вкусе с приятным освежающим 
послевкусием.

Прекрасно подходит в качестве апе-
ритива, а также как сопровождение 
рыбных блюд, салатов, пасты. Ре-
комендуемая температура подачи 
9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Саперави, вы-
ращенного в районе села Ивановка 
региона Исмаиллы Азербайджана, 
являющимся Золотыми воротами 
Великого Шелкового пути.

Вино глубокого рубинового цвета, 
в аромате спелые красные и черные 
ягоды, гармоничное, округлое во 
вкусе с мягкими танинами и дли-
тельным послевкусием.

Подойдет к блюдам из красного 
мяса, в том числе мяса на гриле, 
жаркого из говядины или птицы, 
тушеной ягнятины, а также сырам. 
Температура подачи 16-18ĥC.

27360

27361

2743627437

27362

белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

белое сухое              0,75белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

Saperavi. Golden Gate
Саперави. Голден Гейт

Chardonnay. Golden Gate
Шардоне. Голден Гейт

Mtsvane. Golden Gate
Мцване. Голден Гейт

Madrasa. Golden Gate
Мадраса. Голден Гейт

Rkatsiteli-Bayan Shira. Golden Gate
Ркацители-Баян Шира. Голден Гейт

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Каберне Сови-
ньон,  выращенного в районе села 
Ивановка региона Исмаиллы Азер-
байджана, являющимся Золотыми 
воротами Великого Шелкового пути.

Вино насышенного рубинового цве-
та, в аромате спелые черные ягоды 
и специи, гармоничное, округлое во 
вкусе с мягкими танинами и дли-
тельным послевкусием.

Подойдет к блюдам из красного 
мяса, в том числе мяса на гриле, 
жаркого из говядины или птицы, 
тушеной ягнятины, а также сырам. 
Температура подачи 16-18ĥC.

27363
красное сухое           0,75

Cabernet Sauvignon. Golden Gate
Каберне Совиньон. Голден Гейт
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Вино столовое полусухое белое, 
изготовлено из винограда, вы-
ращенного в регионе Исмаиллы 
Ширванской винодельческой зоны 
Азербайджана. 

Вино насыщенного соломенного 
цвета, обладает ярким ароматом 
спелых тропических фруктов, сба-
лансированным вкусом с легкой 
сладостью.

Идеально сочетается с десертами и 
блюдами восточной кухни. Рекомен-
дуемая температура подачи 9-11ĥC.

Вино столовое полусладкое белое, 
изготовлено из винограда, выра-
щенного на  в районе  деревни Гад-
жигатамлы региона Исмаиллы Азер-
байджана,  являющимся Золотыми 
воротами Великого Шелкового пути.

Вино яркого золотистого цвета, во 
вкусе отчетливо чувствуется персик 
и дыня, дублирующиеся в арома-
те. Послевкусие долгое, приятное,  
с нотками тропических фруктов.

Идеально сочетается с десертами и 
блюдами восточной кухни. Рекомен-
дуемая температура подачи 9-11ĥC.

Вино столовое полусухое красное, 
изготовлено из винограда, вы-
ращенного в регионе Исмаиллы 
Ширванской винодельческой зоны 
Азербайджана. 

Вино насыщенного рубинового цве-
та, обладает ярким ароматом с тона-
ми лесных ягод, сбалансированным 
вкусом с легкой сладостью.

Прекрасно подойдет к различным 
десертам, фруктовой выпечке, мяг-
ким сырам. Рекомендуемая темпера-
тура подачи 10-12ĥC.

ино столовое полусухое розовое, 
изготовлено из винограда, вы-
ращенного в регионе Исмаиллы 
Ширванской винодельческой зоны 
Азербайджана. 

Вино красивого розового цвета, 
аромат наполнен тонами спелой 
клубники и лесных ягод, во вкусе 
легкая сладость и хороший баланс.

Отлично сочетается с легкими де-
сертами, пудингами и фруктовыми 
салатами. Рекомендуемая темпера-
тура подачи 9-11ĥC.

Вино столовое полусладкое ро-
зовое, изготовлено из винограда, 
выращенного на виноградниках 
деревни Гаджигатамлы региона Ис-
маиллы Азербайджана, являющимся 
Золотыми воротами Великого Шел-
кового пути.

Вино нежного светло-розового цве-
та, с ароматом земляники и красной 
смородины и хорошим балансом 
сладости и кислотности во вкусе.

Отлично сочетается с легкими де-
сертами, пудингами и фруктовыми 
салатами. Рекомендуемая темпера-
тура подачи 9-11ĥC.

27370

27372

2737127438

27373

белое полусухое        0,75

белое полусладкое     0,75

красное полусухое     0,75розовое полусухое     0,75

розовое полусладкое  0,75

Pearly Bay. Rose Semi-sweet. Golden Gate
Жемчужная Бухта. Розовое полусладкое. Голден Гейт

Pearl of East. White Semi-dry. Golden Gate
Жемчужина Востока. Белое полусухое. Голден Гейт

Pearl of East. Rose Semi-dry. Golden Gate
Жемчужина Востока. Розовое Полусухое. Голден Гейт

Pearly Bay. White Semi-sweet. Golden Gate
Жемчужная Бухта. Белое полусладкое. Голден Гейт

Pearl of East. Red Semi-dry. Golden Gate
Жемчужина Востока. Красное полусухое. Голден Гейт

Вино столовое полусладкое крас-
ное, изготовлено из винограда, вы-
ращенного на виноградниках дерев-
ни Гаджигатамлы региона Исмаиллы 
Азербайджана,  являющимся Золо-
тыми воротами Великого Шелкового 
пути.

Вино темно-рубинового цвета, с 
ароматом слив и черники и нежным 
приятным вкусом.

Прекрасно подойдет к различным 
десертам, фруктовой выпечке, мяг-
ким сырам. Рекомендуемая темпера-
тура подачи  10-12ĥC.

27374
красное полусладкое  0,75

Pearly Bay. Red Semi-sweet. Golden Gate
Жемчужная Бухта. Красное полусладкое. Голден Гейт
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Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сорта Мцване, выращен-
ного на виноградниках села Гидейли 
региона Исмаиллы Азербайджана.

Обладает светло-соломенным цве-
том, тонким ароматом с цветочными 
и фруктовыми нотами, приятным 
сбалансированным вкусом.

Прекрасный аперитив, хорошо со-
четается с легкими салатами, мо-
репродуктами, куриным мясом или 
рыбой. Рекомендуемая температура 
подачи 9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Мадраса, вы-
ращенного на виноградниках села 
Гидейли региона Исмаиллы Азер-
байджана.

Обладает рубиново-красным цве-
том, ярким ароматом с тонами чер-
ных ягод и специй, мягкими танина-
ми и сбалансированным вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
16-18ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое, изготовлено из 
винограда сортов Ркацители и Баян 
Шира, выращенных на виноградни-
ках села Гидейли региона Исмаиллы 
Азербайджана.

Обладает светло-соломенным цве-
том, нежным ароматом с цветочными 
и цитрусовыми нотами, приятным 
сбалансированным вкусом.

Прекрасный аперитив, хорошо со-
четается с легкими салатами, мо-
репродуктами, куриным мясом или 
рыбой. Рекомендуемая температура 
подачи 9-11ĥC.

Вино географического наименова-
ния сухое белое, изготовлено из ви-
нограда сорта Шардоне, выращен-
ного на виноградниках села Гидейли 
региона Исмаиллы Азербайджана.

Обладает светло-соломенным цве-
том с зеленоватым блеском, тонким 
ароматом с нотами тропических 
фруктов, сбалансированной кислот-
ностью и приятным вкусом.

Прекрасный аперитив, хорошо со-
четается с легкими салатами, мо-
репродуктами, куриным мясом или 
рыбой. Рекомендуемая температура 
подачи 9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное, изготовлено 
из винограда сорта Саперави, вы-
ращенного на виноградниках села 
Гидейли региона Исмаиллы Азер-
байджана.

Обладает насыщенным рубиновым 
цветом, ярким ароматом красных и 
черных ягод, округлыми танинами и 
сбалансированным вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
16-18ĥC.

27350

27353

2735127352

27354

белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

белое сухое              0,75белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

Saperavi. Gulbahar
Саперави. Гюльбахар

Mtsvane. Gulbahar
Мцване. Гюльбахар

Chardonnay. Gulbahar
Шардоне. Гюльбахар

Madrasa. Gulbahar 
Мадраса. Гюльбахар

Rkatsiteli-Bayan Shira. Gulbahar
Ркацители-Баян Шира. Гюльбахар

Вино географического наименова-
ния сухое красное, изготовлено из 
винограда сорта Каберне Совиньон, 
выращенного на виноградниках 
села Гидейли региона Исмаиллы 
Азербайджана.

Обладает рубино-красным цветом, 
ярким ароматом черных ягод и 
специй, приятным вкусом и длитель-
ным послевкусием.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
16-18ĥC.

27355
красное сухое           0,75

Cabernet Sauvignon. Gulbahar
Каберне Совиньон. Гюльбахар
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Вино географического наименова-
ния полусухое красное, изготовлено 
из винограда сортов Саперави и 
Каберне Совиньон,  выращенных в 
Алазанской долине региона Самух 
Азербайджана.

Обладает рубиновым цветом, неж-
ным ароматом красных и черных 
ягод, округлыми танинами и сбалан-
сированным вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
16-18ĥC.

Вино географического наимено-
вания полусладкое красное, из-
готовлено из винограда сортов 
Мадраса и Саперави, выращенных 
в Алазанской долине региона Самух 
Азербайджана.

Обладает рубиново-красным цве-
том, нежным ароматом лесных ягод, 
сбалансированным вкусом с прият-
ной сладостью.

Прекрасно сочетается с легкими 
десертами и сырами. Рекомендуемая 
температура подачи 10-12ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое красное, изготов-
лено из винограда сортов Саперави 
и Каберне Совиньон,  выращенных 
в Алазанской долине региона Самух 
Азербайджана.

Обладает рубиново-красным цве-
том, нежным ароматом лесных ягод, 
сбалансированным вкусом с прият-
ной сладостью.

Прекрасно сочетается с легкими 
десертами и сырами. Рекомендуемая 
температура подачи 10-12ĥC.

Вино географического наименова-
ния полусладкое белое, изготовле-
но из винограда сорта Ркацители,  
выращенного в Алазанской долине 
региона Самух Азербайджана.

Обладает светло-золотистым цве-
том, нежным ароматом тропических 
фруктов, сбалансированным вкусом 
с приятной сладостью.

Прекрасно сочетается с легкими 
десертами и сырами. Рекомендуемая 
температура подачи 10-12ĥC.

27356

27359

2735827357
красное полусухое     0,75

красное полусладкое  0,75

красное полусладкое  0,75белое полусладкое     0,75

Saperavi-Cabernet Sauvignon. Natural Semi-Dry.  

Alazani Valley. Gulbahar / Саперави-Каберне Совиньон. 

Природно-Полусухое. Алазанская Долина. Гюльбахар

Rkatsiteli. White Semi-Sweet. Alazani Valley. Gulbahar

Ркацители Полусладкое. Алазанская Долина. Гюльбахар

Madrasa-Saperavi. Red Semi-Sweet. Alazani Valley. Gulbahar

Мадраса. Гюльбахар / Мадраса-Саперави Полусладкое Красное. 

Алазанская Долина. Гюльбахар

Saperavi-Cabernet Sauvignon. Red Semi-Sweet. Alazani 

Valley. Gulbahar  / Саперави-Каберне Совиньон. 

Полусладкое Красное. Алазанская Долина. Гюльбахар
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Вино географического наимено-
вания сухое белое изготовлено из 
винограда сорта Совиньон Блан, 
выращенного в регионе Шабран 
Азербайджана, у восточных склонов 
гор Большого Кавказа.

Вино светло-соломенного цвета с 
тонким ароматом цитрусовых фрук-
тов и мягким сбалансированным 
вкусом. 

Прекрасный аперитив, также соче-
тается со свежими овощами и сала-
тами, сырами, белым мясом, море-
продуктами и рыбой. Рекомендуется 
подавать к столу при температуре 
10-12ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое изготовлено из 
винограда сорта Шардоне, выра-
щенного в регионе Шабран Азер-
байджана, у восточных склонов гор 
Большого Кавказа.

Обладает светло-соломенным цве-
том с зеленоватым блеском, тон-
ким цветочным ароматом с нотами 
тропических фруктов, сбалансиро-
ванной кислотностью и приятным 
вкусом.

Прекрасно сочетается с морепро-
дуктами, пастой, сливочными сыра-
ми и рыбой на гриле. Рекомендуе-
мая температура подачи 9-11ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое белое изготовлено из 
винограда сорта Мускат Белый, вы-
ращенного в регионе Шабран Азер-
байджана, у восточных склонов гор 
Большого Кавказа.

Вино ярко-золотистого цвета, об-
ладает легким медовым ароматом с 
нотами сливок и специй. Во вкусе 
мягкое, гармоничное, и сбаланси-
рованное.

Прекрасно сочетается с различны-
ми десертами, выпечкой и сырами. 
Рекомендуется подавать к столу при 
температуре 10-12ĥC.

Вино географического наименова-
ния сухое белое из винограда сорта 
Траминер, выращенного в регионе 
Шабран Азербайджана, у восточных 
склонов гор Большого Кавказа.

Вино насыщенного желтого цвета 
с золотистыми бликами. Обладает 
приятным цветочным ароматом с 
легкими нотами персика, ананаса и 
манго. Во вкусе мягкое, сбаланси-
рованное, с освежающим послев-
кусием.

Прекрасный аперитив, также отлич-
но сочетается с блюдами из мясы 
или птицы, морепродуктами, раз-
личными видами сыров и десертами. 
Температура подачи 10-12ĥC.

Вино географического наимено-
вания сухое красное изготовлено 
из винограда сорта Мерло, выра-
щенного в регионе Шабран Азер-
байджана, у восточных склонов гор 
Большого Кавказа.

Вино насыщенного рубинового цве-
та, с легким ароматом шоколада и 
спелой вишни. Во вкусе гармонич-
ное, округлое, с мягкими танинами и 
длительным послевкусием. 

Превосходно сочетается с мясными 
блюдами, плотными салатами и сыр-
ным ассорти. Рекомендуемая темпе-
ратура подачи 16-18ĥC.

27470

27473

2747227471

27474

белое сухое              0,75

белое сухое              0,75

белое сухое              0,75белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

Merlot. Angelo Conti
Мерло. Анджело Конти

Sauvignon Blanc. Angelo Conti
Совиньон Блан. Анджело Конти

Traminer. Angelo Conti
Траминер. Анджело Конти

Chardonnay. Angelo Conti 
Шардоне. Анджело Конти

Muskat. Angelo Conti
Мускат. Анджело Конти

Вино географического наименова-
ния сухое красное изготовлено из 
винограда сорта Каберне Совиньон, 
выращенного в регионе Шабран 
Азербайджана, у восточных склонов 
гор Большого Кавказа.

Вино фиолетово-красного цвета со 
слаженным фруктовым ароматом с 
нотами вишни и черной смородины 
и элегантным бархатистым вкусом.

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным сала-
там, сырам. Температура подачи 
14-16ĥC.

27475
красное сухое           0,75

Cabernet Sauvignon. Angelo Conti
Каберне Совиньон. Анджело Конти
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Вино географического наимено-
вания сухое красное изготовлено 
из винограда сорта Шираз, выра-
щенного в регионе Шабран Азер-
байджана, у восточных склонов гор 
Большого Кавказа.

Вино темно-рубинового цвета, об-
ладает приятным ароматом черных 
ягод с нотами черной смородины и 
специй, полным гармоничным вку-
сом с бархатистыми танинами.

Прекрасно сочетается с блюдами 
из говядины и ягнятины, копчено-
стями и различными видами сыров. 
Рекомендуется подавать к столу при 
температуре 14-16ĥC.

Вино географического наимено-
вания красное сухое, из винограда 
сортов Каберне Совиньон и Мерло, 
выращенных в Азербайджане. Блен-
дированием этих сортов достигается 
гармоничный букет этого вина.

Вино насыщенно-красного цвета 
с рубиновым оттенком. В арома-
те преобладают спелые фрукты с 
нотами чернослива и шоколада. 
Обладает элегантным бархатистым 
вкусом с приятным долгим послев-
кусием.

Рекомендуется подавать к мясным 
салатам и мясу на гриле, сырам и 
десертам. Температура подачи 16-
18ĥC.

27476 27477
красное сухое           0,75 красное сухое           0,75

Shiraz. Angelo Conti
Шираз. Анджело Конти

Cabernet Sauvignon-Merlot. Angelo Conti
Каберне Совиньон-Мерло. Анджело Конти
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Вино географического наимено-
вания сухое белое изготовлено из 
винограда сорта Шардоне, вы-
ращенного в регионе Джалилабад 
Азербайджана.

Вино светло-соломенного цвета 
с золотистым блеском. В аромате 
ярко-выраженные яблочные и ци-
трусовые ноты. Обладает сбаланси-
рованной кислотностью и приятным 
вкусом.

Прекрасный аперитив, гармонично 
сочетается с легкими салатами, мо-
репродуктами, сливочными сырами 
и десертами. Рекомендуемая темпе-
ратура подачи 9-11ĥC.

Вино географического наименова-
ния сухое красное изготовлено из 
винограда сорта Шираз, выращен-
ного в регионе Джалилабад Азер-
байджана.

Вино интенсивного рубинового цве-
та, с ярким ароматом черных ягод и 
специй, сбалансированным вкусом и 
долгим приятным послевкусием.

Прекрасно сочетается с мясными 
блюдами, колбасами, копченостями 
и различными видами сыров. Ре-
комендуемая температура подачи 
16-18ĥC.

Вино географического наименова-
ния сухое красное изготовлено из 
винограда сорта Каберне Совиньон, 
выращенного в регионе Джалилабад 
Азербайджана.

Обладает рубиново-красным цве-
том, нежным ароматом лесных ягод 
и сбалансированным вкусом с при-
ятной терпкостью. 

Рекомендуется подавать к блюдам 
из красного мяса, плотным салатам,  
различным видам сыров. Темпера-
тура подачи 16-18ĥC.

Вино географического наименова-
ния сухое красное изготовлено из 
винограда сорта Мерло, выращен-
ного в регионе Джалилабад Азер-
байджана.

Вино насыщенного рубинового цве-
та, с выраженным ароматом черной 
смородины, сливы и спелой вишни. 
Вкус округлый, нежный, с длитель-
ным приятным послевкусием.

Прекрасно сочетается с пастой, 
мясными блюдами и различными 
видами сыров. Рекомендуемая тем-
пература подачи 16-18ĥC.

Вино географического наименова-
ния сухое красное изготовлено из 
винограда сортов Каберне Совиньон 
и Шираз, выращенных в регионе 
Джалилабад Азербайджана.

Вино насыщенного гранатово-
го цвета. В аромате преобладают 
спелые черные ягоды, оттеняемые 
легкими нотами чернослива и какао. 
Вкус сбалансированный, с длитель-
ным послевкусием. 

Идеально сочетается с блюдами из 
красного мяса, с мясом на гриле, 
тушеной ягнятиной, запеченной те-
лятиной, а также с сырами. Темпе-
ратура подачи 16-18ĥC.

27385

27388

2738727386

27389

белое сухое              0,75

красное сухое           0,75

красное сухое           0,75красное сухое           0,75

красное сухое           0,75

Каберне Совиньон-Шираз. Жемчужина Востока
Каберне Совиньон-Шираз. Жемчужина Востока

Шардоне. Жемчужина Востока
Шардоне. Жемчужина Востока

Мерло. Жемчужина Востока
Мерло. Жемчужина Востока

Шираз. Жемчужина Востока
Шираз. Жемчужина Востока

Каберне Совиньон. Жемчужина Востока
Каберне Совиньон. Жемчужина Востока

Вино географического наименова-
ния полусладкое красное изготов-
лено из регламентированных сортов 
винограда, выращенных в Долине 
Мугань Джалилабадского региона - 
жемчужине Азербайджана.

Вино насыщенного рубинового цве-
та с выраженным ароматом лесных 
ягод, сливы и сухофруктов. Вкус 
округлый, нежный с мягким гармо-
ничным послевкусием.

Прекрасно сочетается с десертами 
и фруктовой выпечкой, идеально 
дополняет блюда восточной кухни. 
Рекомендуемая температура подачи 
16-18ĥC.

27390
красное полусладкое  0,75

Азербайджан. Жемчужина Востока
Азербайджан. Жемчужина Востока
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Вино географического наименова-
ния полусухое красное изготовле-
но из регламентированных сортов 
винограда, выращенных в Долине 
Мугань региона Джалилабад - жем-
чужине Азербайджана.

Вино насыщенного гранатового 
цвета, в аромате раскрываются спе-
лые черные ягоды, какао и специи. 
Гармоничное, округлое, с мягкими 
танинами во вкусе и приятным дли-
тельным послевкусием. 

Прекрасно подойдет к различным 
десертам, фруктовой выпечке и 
мягким сырам. Рекомендуемая тем-
пература подачи 16-18ĥC.

Вино географического наимено-
вания полусладкое красное из-
готовлено из регламентированных 
сортов винограда, выращенных в 
Алазанской долине региона Самух 
Азербайджана.

Вино насыщенного ярко-рубино-
вого цвета, в аромате пребладают 
оттенки вишни, малины и ежевики с 
легкими нотами горького шоколада. 
Вкус сбалансированный, с хорошей 
структурой и мягкими шелковисты-
ми танинами.

Прекрасно дополняет блюда вос-
точной кухни, а также отлично со-
четается с десертами и мягкими сы-
рами. Температура подачи 16-18ĥC.

27391 27392
красное полусухое     0,75 красное полусладкое  0,75

Долина Мугань. Жемчужина Востока
Долина Мугань. Жемчужина Востока

Алазанская Долина. Жемчужина Востока
Алазанская Долина. Жемчужина Востока
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22516

22532

22518 22517
коньяк                       0,5

коньяк                       0,5

коньяк                       0,5коньяк                       0,5

Babeck 3 years old
Бабек трехлетний

Babeck 4 years old
Бабек четырехлетний

Babeck КВ 7 years old
Бабек КВ семилетний

Babeck 5 years old
Бабек пятилетний
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Коньяк «Визирь» - мудрый вы-
бор. Изготовлен по классической 
технологии из виноградных коньяч-
ных дистиллятов, произведенных 
в Азербайджане и выдержанных в 
контакте с дубом не менее 3-х лет.

Обладает янтарным цветом, 
фруктовым ароматом и мяг-
ким вкусом.

Рекомендуется подавать 
коньяк в прозрачном тюль-
панообразном бокале при 
температуре коньяка от 18 
до 22ĥC.

Коньяк «Визирь» - му-
дрый выбор. Изготовлен 
по классической технологии 
из виноградных коньяч-
ных дистиллятов, произ-
веденных в Азербайджане 
и выдержанных в дубовых 
бочках не менее 6-ти лет.

Обладает темно-янтарным 
цветом, ароматом с тонами 
шоколада и ванили и мяг-
ким вкусом.

Рекомендуется подавать 
коньяк в прозрачном тюль-
панообразном бокале при 
температуре от 18 до 22ĥC.

Коньяк «Визирь» - мудрый вы-
бор. Изготовлен по классической 
технологии из виноградных коньяч-
ных дистиллятов, произведенных 
в Азербайджане и выдержанных в 
контакте с дубом не менее 5-ти лет.

Обладает темно-янтарным 
цветом, фруктово-ванильным 
ароматом и мягким вкусом.

Рекомендуется подавать 
коньяк в прозрачном тюль-
панообразном бокале при 
температуре коньяка от 18 
до 22ĥC.

22522 2252522524
коньяк                       0,5 коньяк                       0,5коньяк                       0,5

Визирь трехлетний 
Визирь трехлетний

Визирь пятилетний 
Визирь пятилетний

Визирь КВ шестилетний 
Визирь КВ шестилетний


